Sopa de marisco (temporada)
Sopa de picadillo (temporadd
Consomé al Jerez (temporada
.Gazpacho (temporada)(14)
Salmorejo (5,7,14)

Lenguado a la-Parrilla (1)
Dorada (1) ’
Lubina (1)

Urta (1)

Pargo (1)

Lubina a la sal con guarniciq
Racién de Corvina (1)




Carta de Tapas

ENSALADA TEXTURA DE LA HUERTA (2,3,8,14) 9.50€
Espinacas baby, rulo de cabra, pasas, tomate Cherry y cacahuetes, todo ligado
con vinagreta de mango y balsamico.

ESPARRAGOS BLANCOS (2,3,5,14) * , 4,95€

Con crema de avellana, el crujiente de la cebolla frita y un toque vibrante de gel de limén.
SOPA FRIA DE AGUACATE (1,3,5,7.9,12,1 4.) 7,50€
Acompariada de tosta de sardina ahumada, pico de gallo y cebollino fresco.

ROLLITO DE SALMON RELLENO DE TARTAR DE ATUN (1,5,9,11,14) 9.95€
Acompariado de alga wakame, pico de gallo y jengibre encurtido.

TENDIO DE ANCHOA (1,5;14) - 2,95€
Filete de anchoa del cantabrico acompaiada de tosta con salmorejo. i
TENDIO DE SARDINA AHUMADA (1,5,14) : 3.95€
Lomo de sardina ahumada a'compaﬁada‘ de tosta con crema de piquillo.

POPEYE ROCHER (1,2,3,5,7,9,14) 6,90€
Nuestro trampantojo del ferrero Rocher, relleno de atuon acompaiada de mdyonesa de soja.
PINCHO DE LANGOSTINOS (3,5,6,7,9, 14) ¥ 6.50€
Con crema de queso y bacon y salsa sweet chili.

BRIOCHE DE RABO DE TORO (3,5,7,9,10,11,14) 5,50€
Carne desmenuzada, piparras y mayonesa hecha con el propio jugo del guiso del rabo.
FOCCACIA DE SALMON AHUMADO (1,3,5,7,14) 6,95€
Con base de queso crema, guacamole y el aroma del aceite de eneldo.

TACO DE POLLO ASADO (3,5,7,14) 4,95€
Con cebolla caramelizada y la intensidad de nuestra crema de queso payoyo.

UMAMI DE VACA MADURA (1,3,5,7,14) 9,00€

Mini Burger en pan brioche, cebolla roja, queso camembert y mayonesa de kimchi y lima.

CARRILLADA AL OLOROSO (1,2,3,5,7,14) Con patatas fritas y crema de queso.  12,95€

PATP:TAS BRAVAS NO PICANTES (1,2,3,5,7,11,14) 9.95€
Con carne picada, cebolla frita, rulo de cabra y salsa de miel y mostaza. ‘

RISOTTO DE SOLOMILLO IBERICO (3,4,7,14) 9,50€
Con tinta de calamar y crema de queso parmesano. -

PASTA VERDE (3,5,6,7;14) 9,50€
Gambones al djillo fundidas en un estilo Cacio e Pepe con notas citricas y tomate Cherry.
CARRITO DE CROQUETAS DE LA CASA (1,2,3,5,7,10,11,14) 7,90€
Carne del puchero acompafiadas de salsa césar.

GALLO FRITO AL ESTILO DEL CHEF (1,2,3,5,7,14) 11,95€
Tiras de gallo adobadas con especias mexicanas.

PAVIA DE MERLUZA DE CADIZ (1,2,3,5,7,14) 5,50€
Lomo de merluza a la gabardina, hecho en casa, acompaiiada de mayonesa. I
EMPANADILLA DE AJI DE GALLINA (1,2,3,5,7,9,10,11,14) 4,50€
Rellena de carne de pollo picada, acompariada de una salsa con yogur griego,:lima y mango.
PUERRO ASADO (2,3,14) Con crema de almendras y crujiente de jamén. 5,50€
ALCACHOFA CONFITADA 8,50€

Acompaiada de parmentier trufada, gel de zanahoria y gel de calabacin.

Frituras  Entrantes

Arroces

Mariscos

Ensalada Mixta (1,7) 8,50€

“Alifios Chiclaneros (1,4, 14) 4,95€/persona

Ensalada de Atun de almadraba y pimientos rojos (1,14) 13,00€

‘Barriga de AtGn al horno (1,14) €/segun temp.
Pastel de bogavante y cigalas (1,3,6,7,14) 13,95€
Tartar de Aton Rojo (1,5,9) 21,50€ "

Racién % Racién

Ensaladilla de langostinos (3,6,7) . 13,006 7,006

' Cafa de lomo iberico . . . 1800€ 10,006
Jamsh de' Jabugo 5 56,006 14,006

" - Queso! Manchego (3) 4 1 16,00€ 9,00€

Racién % Racién”

_‘Bienmesabe (1,5) on 112,006 ¢ KQOE

" *Chocos'de Arte (1,5) : 14,95€ 8,00€
~ Calamareside Sancti Petri (4,5). . Ve 16,95€ = 8,95€
- Daditos de pescado (1,5) | L ~ 12,00€ 7,00€
Parpujas con tiras de pimientos fritos (I,5) _. 12,00€ 7,00€

. Tortillitas,de camarones (35,6) 2,50€ / Unidad

Paella del Sefiorito (1,4,6,14) 19,50€/persona (minimo 2)
Paclla de Campo (14) 16€/ persona (minimo 2)

. PaellaMixta (1,4,6,14) 16€/ persona (minimo 2)
" Arroz Caldoso (1,4,6,14) 16€/ persona (minimo 2)

Arroz con Langostinos (1,4,6,'14) 19,50€/ persona (minimo 2)
Arroz'con Carabineros (1,4,6,14) 26€/ persona (minimo. 2)
Arroz con Bogavante (1,4,6,14) 1 10€/Kg +5€ persona

: ) {4 Racién - 5 Racién
Langostinos de' Chiclana (6) solo temporada 18.00€ 10,00€

Langostinos pequefios cocidos (6) 18,00€ 10,00€
Gambasiblancas cocidas o plancha (6) 18,00€  10,00€
Cazuelita de gambas al dijillo (6) 12.95€
Coquinas de Huelva (4,5,14) . | ., 15,00€
Coquinas:de fango (4,5,14) | 15,00€
Langostinos de Sanlucar (6) , 100€/kg
Carabinefos a la parrilla (6) ' 220€/kg
~Cigalas g, la parrilla (6) 220€/kg
Bogavante a la parrilla (6) -~ ** g 125€/kg

t

) |

Preguntar las distintas formas de cocéinarlos y ‘alérgenos (en el ¢aso 'de cocinarlo
a la marinera itendrd un suplemento de 2€ en las raciones o 6€/kil o.)




